ORIENTALISCHER
couscous

Couscous, Pistazien, Cranberries, Mandeln, Minze, Paprikafiocken

Hinzufiigen:
Wasser, 1 EL Olivenal, Salz

Zubereitung:
Den Glasinhalt gut durchmischen.

+
750 ml Wasser aufkochen und den
Glasinhalt dazugeben.

+
Unter rihren kurz aufkochen lassen.
+

Topf vom Herd nehmen und alles
fiinf Minuten quellen lassen.
+
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